CREATION GRAPHIQUE
PAR DESIGN VIBES

% Made in Provence

ICI, ON FAIT LE GRAND ECART...
SANS COMPLEXE. ENTRE LA STREET
FOOD REVISITEE PAR UN CHEF
FORME CHEZ LES PLUS GRANDS ET
UNE CUISINE DE TERROIR INSPIREE
DE NOS TERRES DU SUD. S'W-

DEUX CHEMINS, UN SEUL ESPRIT ;: |€ P‘°" j afc
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Avignon

AGNEAU LACAUNE

Seyne sur Mer
MICRO VEGETAUX DE
URBAN BIO FARM

La Cadiere

d’azur
CHEVRERIE HAUTE
GARRIGUE DE
CHRISTOPHE

Tourves
BRUNO CAYRON
MARAICHER
D’EXCEPTION

La Londe [es

Mavres
HUILE D’OLIVE DU
MOULIN DU HAUT JASON

Montbrun-les-Bains
POIS CHICHES DU HAUT VAR

\ \ mem\ore
~M doCollage
= Culinaire

//,/‘.‘\\ de France
I\

Presqu’ile
de Giens .
PORT DU NIEL Drome
POUSSES ET FLEURS

DE JEAN-LUC

W

L

La Mad rague

Giens
PECHEUR GERARD
CAPONE

La Ciotat

VOLAILLE DE BRICE

Solliés Toucas
PATATES DOUCES DE
BENJAMIN

Ferm'Hyéres
CITRON LIME ET
KUMQUAT

La Crav
CITRON CAVIAR DE JOEL

AU COMPTOIR DE NOE, NOS PLATS NAISSENT BIEN AVANT LA CUISINE :
CHEZ CELLES ET CEUX QUI TRAVAILLENT LA TERRE, LA MER ET LA
LUMIERE DU SUD AVEC UNE VRAIE PASSION. DU MARAICHER DU VAR AU
PECHEUR HYEROIS, CHAQUE PRODUIT PORTE UNE HISTOIRE, UN GESTE,
UN VISAGE. ILS CULTIVENT LE VRAI ET NOUS REVELONS SIMPLEMENT LE
GOUT. NOS PRODUCTEURS SONT DES VOISINS, DES ALLIES, DES AMIS ET
DANS CHAQUE ASSIETTE, C’EST UN PEU DE LEUR SAVOIR-FAIRE QUE
vous GOUTEZ.
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PRIX NET ET SERVICE COMPRIS.
PLATS SELON ARRIVAGES DE SAISON.
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ACCRAS SIGNATURE DU CHEF (s’free’f food
Sauce créole maison twistée d’agrumes du Var havte covture)

DAUBE DE RAVIOLES DE BCEUF
Beoeuf race Aubrac confit 12 heures, jus corsé rafraichi a la passion et
parfums de Provence

BROCHETTE D’AUBERGINE GRILLEE — FACON YAKITORI
Aubergine braisée au barbecue, laquée a la grenade et au miel, servie
avec un labné maison aux herbes du Sud

“TACOS DE PROVENCE” FACON GRANDE CUISINE
Tortilla artisanale, cochon des Monts Lagast confit, pois chiches du
Haut-Var, agrumes hyérois, brousse, le tout délicatement fumé aux
herbes de la garrigue (5TreeT food
ou’(vre)
KEBAB HAUTE COUTURE havte ¢
Brioche grillée, poulpe & volaille fondante de Brice
parfumés d’épices, herbes au boulgour, harissa de
framboise, sauce blanche & ketchup maison

ROUGET DU NIEL EN ECAILLES SOUFFLEES
Pommes de terre hyéroises confites au safran, soupe de poisson aux
senteurs de garrigue (opﬁon

, , et 1L0€
POKE BOWL DE MEDITERRANEE Vegg‘e )

Sashimi, sériole, ikejeme maturé , riz, agrumes, palette végétale
d’hiver

SORBET COCO A L’ANTILLAISE DE MON ENFANCE
Tradition, fraicheur et soleil (streeT food

haute COUf”re)
LA FAMEUSE MOUSSE AU CHOCOLAT

CROQUANTE DE NOE
Texture aérienne, cceur croustillant, chocolat
intense. Lincontournable du Comptoir de Noé

RIZ AU LAIT A LA VANILLE
Simple, vrai et gourmand

ASSIETTE DE FROMAGE
De la garrigue

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS.
PLATS SELON ARRIVAGES DE SAISON.
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Les Minots

COMME LES GRANDS, MAIS EN
VERSION PITCHOUN POUR LES
3-6ANS I3 €

1tacos poulet et pommes de terre réties
Notre fameuse mousse au chocolat
Sirop au choix

Les Grands Minofs

ANS A LAPPETIT
GRAND 16 €

POUR LES 6 - 13

pommes de terre roties

2 tacos poulet et mousse au cho

Notre fameuse

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS.
PLATS SELON ARRIVAGES DE SAISON.
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LE FLOREAL 15 ¢/
Martini blanc floréal, jus de
pomme, ginger beer, citron
vert

LE VIBRANTE I5 ¢

Martini rouge vibrante, purée
de passion, jus de citron, jus
de pamplemousse

GROG 20 ¢/
Rhum ambré, miel, citron, eau
chaude

MOJITO 25 ¢/

Havana ambré Especial 5 ans,
sucre de canne, citron vert,
menthe fraiche, eau gazeuse

SPRITZ 20 ¢l
Apérol, prosecco, eau gazeuse

SPRITZ SAINT GERMAIN 20 ¢/

Saint Germain, prosecco, eau
gazeuse

CAIPIRINHA 8 ¢/
Cachaca, citron vert, sucre de
canne

ESPRESSO MARTINI 12 ¢

Vodka, Kalhua, sirop de canne,
espresso

KIR (PECHE, MURE,
CASSIS) 12 ¢

MARTINI BLANC OU
ROUGE 4 ¢

Il'LI;LL[ET BLANC OU ROSE
c

COUPE DE PROSECCO
12 cf
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8€

I3 €

1€
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4 €

8€

4 €

9¢€

8€

9¢€

2€

I3€

(svite)

LEXOTIQUE 12 ¢/

Sirop de fraise, jus de citron
vert, jus de mangue, eau
gazeuse

MOJITO 725 ¢/
Sucre de canne, citron vert,
menthe fraiche, limonade

MARGARITA 12 ¢
Téquila, Triple sec, jus de
citron vert

MULE 20 ¢/

Kiev / Jamaican / London /
Dark’n’Stormy.

Ginger beer, citron vert

GIN TONIC 25 ¢/
Bombay, tonic, concombre,
romarin frais

MADELEINE 12 ¢/
Cointreau, Amaretto, jus
d’ananas

TI-PUNCH 6 ¢/
Trois Riviéres, sucre de canne,
citron vert

COCKTAIL DU MOMENT

Voir sur I’'ardoise
AMERICANO |4 ¢|

Campari, Martini, tranche
d’orange, eau gazeuse

SANGRIA MAISON 14 ¢/

WHISKY COCA, RHUM
COCA, VODKA COCA I5 ¢/

%OL,JPE DE CHAMPAGNE
c

KIR ROYAL (PECHE,
MURE, CASSIS) 12 |



oS b

(dlges’(hcs 7€

) oo

I0€

(\oiéres) 7€
6€

7€
(\oou’fe‘llle) 6e€

(so-FTS) 3€
4 €

4 €

4 €

(CO'FéS) 2,5 €

4,5 €

GET 27, GET 31, 2€
LIMONCELLO, AMARETTO

e
CHARTREUSE, GENEPI

12 €
COGNAC, BAILEY’S
DESPERADOS 373 ¢/ 45 €
FADA BLANCHE 373 ¢/ 85 €
CORONA 373 ¢/ 6€
BIERE (SANS ALCOOL) 10 €
33 ¢
SIROP 5€
Menthe verte, citron, péche,
grenadine, fraise, orgeat, 4 €
violette, Gambetta
DIABOLO
Menthe verte, citron, péche, 4 €
grenadine, fraise, orgeat,
violette, Gambetta 5€
SODAS 25 ¢
Coca-cola, Coca-cola zero, 4 €
Perrier
SODAS 373 ¢/ 6€
Oasis tropical, Orangina,
Lipton Ice Tea, 6€
Schweppes agrumes, Fanta
orange, limonade
ESPRESSO, DECAFEINE, 4 €
ALLONGE, CAFE
NOISETTE

5€
DOUBLE ESPRESSO,
CHOCOLAT VIENNOIS,
THE INFUSION 6€
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ARMAGNAC
RHUM - DIPLOMATICO

IRISH COFFEE

BLANCHE 25 ¢/ (pression)
BLANCHE 50 ¢/
SPECIALE 25 ¢/

SPECIALE 50 ¢/

REDBULL 25 ¢/
JUS DE FRUITS
Pomme, ananas, mangue,
tomate, cranberry, orange

THE GLACE MAISON

JUS DE FRUITS 25 ¢/
Abricot, Pomme, ACE

EAU PETILLANTE 7,5 ¢/
Traitée par nos soin

VITTEL I L

SAN PELLEGRINO | L

CAFE CREME, CHOCOLAT
CHAUD

CAPPUCCINO, CAFE
VIENNOIS

CAFE FRAPPE

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
DOMAINE DE LA MER, 364 BD D'ALSACE LORRAINE, 83400 HYERES
@COMPTOIR DE NOE / NOE.BARTAPAS@GMAIL.COM / WWW.DOMAINEDELAMER.COM



