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MERCI A CELLES ET CEUX QUI FONT VIVRE NOTRE TERROIR. 7“

DERRIERE CHAQUE PRODUIT, IL Y A UNE TERRE, UNE MER, UN SAVOIR-FAIRE, MAIS
SURTOUT DES FEMMES ET DES HOMMES PASSIONNES. C’EST A LEURS COTES, AU FIL
DES SAISONS ET DE CE QUE NOTRE TERRITOIRE NOUS OFFRE, QUE NOUS IMAGINONS

UNE CUISINE SINCERE, VIVANTE ET GENEREUSE. PRODUCTEURS, PECHEURS,
ELEVEURS, MARAICHERS ET ARTISANS NOURRISSENT NOTRE INSPIRATION.

A TOUTES CES BELLES RENCONTRES QUI DONNENT DU GOUT ET DU
SENS A NOTRE CUISINE.
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PRIX NET ET
SERVICE COMPRIS.

ov

ov

ov

ov

ov
ov

(terres dv sud)

SEICHE EN BOUDIN DES iLES DE NOS COTES
VAROISES

VENTRECHE DE THON DE MEDITERRANEE SAISIE A LA
FLAMME

, ie
PRESSE D’AUBERGINE CONFITE <Vegg )

ROUGET DE ROCHE SOUFFLE DE NOS AMIS
PECHEURS
Soupe de failles rocheuses

L’AGNEAU ENTIER D’AVIGNON
Jus aux épices antillaises

RAVIOLE DE CHAMPIGNONS <Vegg|e)
Girolles et truffe

iLE ABRA AU COCO-PASSION
AGRUME HYEROIS ET PRALINE A L'OLIVE NOIRE

MOUSSE DU NOE A PARTAGER

comme on dit ici:
onh se régale %9¢

PLATS SELON
ARRIVAGES DE SAISON.
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(des copains)

(& Par’(dge") POUR 2 PERSONNES

(Pour S€ PAELLA DU DOMAINE
Poulpes, gambas, encornets, safran

régcler) ouU ‘
TRAVERS DE BCEUF AUBRAC CONFITE A L'OLIVE,

ENVIRON 1 KG

Purée a I’huile d’olive

(POUY Anir

MOUSSE DU NOE A PARTAGER
en douCeU\')

le bonheur est simple,
surtout quand on le
pqrfcge

PRIX NET ET PLATS SELON
SERVICE COMPRIS. ARRIVAGES DE SAISON.
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LQS /\/“/\(gompfoir)

Les Minots
13 €

2 goujonnettes de poulet et pommes de
terre réties
Notre fameuse mousse au chocolat
Sirop au choix

Yot’\d"n

C) es“' d’d\oord
bien mange’

PRIX NET ET PLATS SELON
SERVICE COMPRIS. ARRIVAGES DE SAISON.
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(dv comptoir)

(mockfdi l.S 5 €
sans alcool)

JARDIN
Jus de tomate, citron jaune, sel
de céleri, tabasco, poivre

9¢€

LAPHRODISIAQUE
Purée de framboise, jus de
pomme, citron vert, ginger
beer

9€ LE CREPUSCULE
Purée de passion, jus de
mangue, cramberry, citron vert
(COCK*O.‘ lS) I3€ MULE 20 ¢/ II€ NOS SPRITZ 20 ¢
Kiev / Jamaican / London Aperol, Limoncello, Campari,
Ginger beer, citron vert St Germain
I3€ MOJITO 25 ¢/ I2€ CAIPIRINHA 8¢/
Havana ambré Especial 5 ans, Cachaca, citron vert, sucre de
sucre de canne, citron vert, canne
menthe fraiche, eau gazeuse
(cOCkTO.‘ lS 14 € ALIZEE 14 ¢/ 14+ € VERGER 10 ¢/
Rhum blanc, jus de citron vert, Vodka, jus de citron, sirop de
5" nc‘fU\'QS) sirop de sucre de canne, colombo, miel, jus de pomme, feuilles
g ananas, eau pétillante de menthe, ginger beer, une
petite branche de romarin
I+ € EMBRUN 4 cf
Gin, jus de citron, nectar de péche,
sirop de sucre de canne
(pcpéro) 6€ KIR (PECHE, MURE, 8€ COUPE DE PROSECCO
CASSIS) 12 | 12 ¢l
7€ MARTINI BLANC OU I2€ COUPE DE CHAMPAGNE

ROUGE 4 ¢

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS. L'ABUS D'ALCOOL EST
DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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(\gou’feille) ( Pressior\)
(\o\éres) 7€ CORONA 33 ¢ 4,5€ STELLA ARTOIS 25 c
7€ FADA IPA 33 ¢/ 8,5 € STELLA ARTOIS 50 |

6€ TRIPLE KARMELIET 25 ¢/

Il € TRIPLE KARMELIET 50 ¢/

3€ SIROP 4 € THE GLACE MAISON
(5 O‘FTS) Menthe verte, citron, péche,
grenadine, fraise, orgeat, 3 € PERRIER
violette

6€ VITTEL IL
4+ <€ DIABOLO

Menthe verte, citron, péche, 6€ SAN PELLEGRINO | L
grenadine, fraise, orgeat,

violette

4 € SODAS 25 ¢/
Pepsi, pepsi max, orangina,
oasis tropical

4 € JUS DE FRUITS

Pomme, ananas, mangue,

orange
(cmcés) 2,5 € ESPRESSO, DECAFEINE, 4 € CAFE CREME, CHOCOLAT

ALLONGE, CAFE CHAUD

NOISETTE

5€ CAPPUCCINO, CAFE
#,5€ DOUBLE ESPRESSO, VIENNOIS
CHOCOLAT VIENNOIS,
THE INFUSION 6€ CAFE FRAPPE

12 € IRISH COFFEE

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS. L'ABUS D'ALCOOL EST
DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
DOMAINE DE LA MER, 364 BD D'ALSACE LORRAINE, 83400 HYERES
@COMPTOIR DE NOE / NOE.BARTAPAS@GMAIL.COM
WWW.DOMAINEDELAMER.COM




